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المستخلص:
ــليمة ذات  ــوم الس ــواق باللح ــع الأس ــة جمي ــوم بتغذي ــذى  يق ــس ال ــدر الرئي ــلخ المص ــر المس يعت

الجــودة العاليــة ولابــد مــن تطبيــق الاشــراطات الســليمة لتحقيــق الحماية للمســتهلك مــن  الأمــراض والحد 

مــن انتشــار الأمــراض المختلفــة منهــا المشتركـــــة بــن الأنســان والحيــوان .  أجريــت هــذه الدراســة بهــدف 

تقييــم الاشــراطات الصحيــة المتبعــة في المســلخ الحديــث بمدينــة ســواكن والتعــرف عــي أوجــه القصــور بــه،  

حيــث يقــع المســلخ جنــوب منطقــة ســواكن عــى بعــد 10 كلــم  بمســاحة قدرهــا )1000( مــر مربــع وطاقة 

ذبــح 1000 رأس / اليــوم وتقــدر أعــداد الذبيــح خــال العــام بحــوالي 144,000,000 رأس مــن الضــأن تقريبــاً  

بواقــع ثلاثــة ذبيحــات أســبوعياً . أتبعــت الدراســة المنهــج التجريبــي بتحليــل العينــات والوصفــي باســتخدام 

المســح الميــداني والاســتبيانات.  أظهــرت نتائــج الدراســة أن المســلخ الحديــث مطابــق للمواصفــات والمقاييس 

مــن ناحيــه الأنشــاء كــا أوضحــت الدراســة أن هنالــك أوجــه قصــور في تنفيــذ بعــض الاشــراطات الصحيــة 

الســليمة حيــث كانــت نســبة التنفيــذ )٧٧ ) %وقــد أظهــرت نتائــج التحاليــل المعمليــة نســبة قصــور واضحة 

في مناطــق الذبــح المختلفــة حيــث وجــد أن أعــي درجــات التلــوث الميكــروبي كانــت في ملابــس العاملــن 

والأرضيــات  وهــذا يــدل عــى  القصــور في تنفيــذ الاشــراطات الصحيــة وعــدم  الانضبــاط بالقواعــد الصحيــة 

الســليمة بصــورة عامــة .عليــه  توصلــت الدراســة الى أهميــة تطبيــق نظــام تحليــل المخاطــر وتفعيــل الــدور 

الرقــابي لضبــط الاشــراطات الصحيــة الســليمة والاهتــام بتأهيــل وصيانــة المســالخ وذلــك لحماية المســتهلك 

مــن الأمــراض  المشــركة  وتقليــل درجــات التلــوث الميكــروبي.

الكلمات المفتاحية : مسلخ،  اشتراطات صحية، التلوث البكتيرى .
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Abstract

The slaughterhouse is considered the main source that supplies all 
markets with healthy, high-quality meat. It is necessary to implement 
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the correct requirements to achieve consumer protection from diseases 
and limit the spread of various diseases, including those Common 
diseases. This study was conducted to evaluate the health requirements 
followed in the modern slaughterhouse in Suakin and to identify its 
shortcomings, the modern slaughterhouse is located on10 km south 
Suakin, with an area of ​​1,000 2 meters and a slaughter capacity of 
1.000 heads per day and 144.000.000 per year, The study followed the 
experimental approach by analyzing samples and descriptive approach 
using field survey and questionnaires. The results of the study showed 
that the modern slaughterhouse complies with the specifications and 
standards in terms of construction, but there are shortcomings in the 
implementation of some h ealth requirements, the implementation 
rate was (77 %). The results showed there were a clear percentage of 
shortcomings in the different slaughtering areas, as it was found that 
the highest degrees of microbial contamination were in the workers’ 
clothing and floors. This indicates a shortcoming in the implementation 
of health requirements and controlling health rules in general. The study 
concluded that import ance of applying the risk analysis system and 
supervisory role to control health requirements and the rehabilitation and 
maintenance of slaughterhouses in order to protect the consumer from 
common diseases and reduce the degrees of microbial contamination.
Keywords:  Slaughterhouse, Health Standards, Microbial Contamination

المقـدمــــــة:
تعتــر الــروة الحيوانيــة التــي يتمتــع بهــا الســودان أحــد أنــواع المــوارد الطبيعيــة وهي مــن الثروات 

المدخــرة ذات الأثــر الواضــح في تقــدم ونمــو القطــر. وفي الأونــة الأخــرة ظــل قطــاع الــروة الحيوانيــة في 

الســودان في تزايــد مســتمر في المســاهمة بشــكل ملحــوظ في أقتصــاد البــاد . وتمتــاز الــروة الحيوانيــة التــي 

يتمتــع بهــا الســودان بمواصفــات عالميــة وتكــر حاجــة الســوق المحــي والخارجــي لهــــا حيــث  توفــر في 

الســودان اللحــوم للأســتهلاك المحــي مــع فائــض مقــدر للصــادر )وزارة الــروة الحيوانيــة،2016(. وتعتــر 

اللحــوم مــن المــواد الغذائيــة التــي يحتاجهــا الأنســان فاللحــوم مــواد غذائيــة معقمــة في الأصــل وخاليــة 

ــل  ــم التعام ــة إذا لم يت ــة الدقيق ــات الحي ــوث اللحــوم الطازجــة بســهولة بالكائن ــواد الضــارة. تتل ــن الم م

معهــا والحفــاظ عليهــا بشــكل صحيــح فانهــا تدعــم نمــو البكتريــا المســببة للأمــراض والتلــف الــذي يقــود 

إلى فقــدان الجــودة ومشــاكل الصحــة العامــة المحتملة.وقــد أهتمــت الحكومــات في جميــع أنحــاء العــالم 
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بأنشــاء المســالخ الصحيــة والمؤسســات والمرافــق الصحيــة بغــرض الســيطرة عــي الأمــراض ويعتــر المســلخ 

مــن المرافــق الحيويــة الهامــة ذات العلاقــة المبــاشرة بالصحــة وترجــع أهميتهــا الي كونهــا توفــر اللحــوم 

ــن  ــا م ــان خلوه ــن لض ــاء متخصص ــطة أطب ــا بواس ــف عليه ــد الكش ــري ويع ــتهلاك الب ــة للأس الصالح

الأمــراض المشــركة والمعديــة )مرشــدي ،2000( تشــر إحصائيــات وزارة الصحــة  الى أنــه قــد شــكلت اللحوم 

مــا نســبته 50 % مــن مجمــل حــالات العــدوى والتســممات الغذائيــة )تقريرمحليــة ســواكن،2024( وقــد 

عمــل الأنســان جاهــداً عــى الحــد مــن حــالات التســمم والعــدوى الغذائيــة ولا ســيما المرتبطــة باللحــوم 

لمــا تســببه مــن أضرار وخســارة أقتصاديــة وأتخــذت الأجــراءات الكفيلــة للحــد مــن تلــوث الأغذيــة خــال 

فــرة التــداول المختلفــة ومــن ذلــك أتبــاع مايعــرف بالممارســات الحقليــة الصحيحــة وكذلــك الممارســات 

ــد  ــدان للتأك ــة في معظــم البل ــات الرقابي ــل الجه ــن قب ــائي م ــرض المســح النه ــذائي وف ــع الغ ــاء التصني أثن

ــتمر  ــد مس ــة في تزاي ــدوى الغذائي ــمم والع ــوادث التس ــر أن ح ــتهلك  غ ــل للمس ــذي يص ــذاء ال ــن الغ م

ــؤ عــى مــكان الخطــر  ــان في التنب ــر مــن الأحي ــج النهــائي فشــل في كث كــا لوحــظ أن نظــام فحــص المنت

في الغــذاء ، عــاوةً عــى أن هــذا النظــام يـــأتي في مرحلــة متأخــرة مــا يــؤدى الى إتــاف الغــذاء عندمــا 

ــج  ــن المنت ــود كلً م ــر بصحــة الأنســان واســتمرت جه ــي يمكــن أن ت ــه بالممرضــات الت يتســبب في ثلوث

والمصنــع والجهــات الرقابيــة للبحــث عــن طــرق عمليــة تكفــل إنتــاج غــذاء مأمــون مــن الناحيــة الصحيــة 

عــن نظــام تحليــل المخاطــر.  لــذا فقــد أهتمــت الــدول بوضــع أشــراطات صحيــة للمســالخ يجــب توفرهــا 

متمثلــة في الموقــع المناســب و توفــر المســاحة والمرافــق اللازمــة للتشــغيل مثــل وجــود الميــاه النقيــة وطــرق 

التخلــص الامــن مــن المخلفــات وتوفــر مســاحات لأنشـــــاء حظــــاير  خاصــة لأســتقبال الحيوانــات وحظائر 

ــك أن  ــن ذل ــح م ــدي ،2000( و)Sofos, 2008( . ويتض ــة )مرش ــا والمريض ــتبه به ــات المش ــزل للحيوان ع

أنشــاء المســالخ الحديثــة ضرورة ملحــة تقتضيهــا ظــروف التطــور المتلاحقــة لتلــوث بالميكروبــات الدقيقــة 

والتــى يمكــن التحكــم فيهــا بتطبيــق الأجــراءات الصحيــة الســليمة ) Charisis etal ,2004( ولكــن مــدي 

ســام التطبيــق لهــذه الأشــتتراطات الصحيــة تحــدده الأعــداد الميكروبيــة المتـــــواجدة بالمســلخ وتطـــــوير 

العمليــات المصاحبــة للذبــح لتقليــل المخاطــر وتحقيــق الســامة لحمايــة المســتهلك مــن الأمــراض .  أعتمــد 

الســودان الذبــح في المســاطب، والتــي تكــون مكشــوفة وليــس هنالــك إمــداد مــائي أو اليـــآت عمــل وقــد 

تــم أنشــاء أول مســلخ حديــث في عــام 1959م وبلــغ عــدد المســالخ العاملــة في الســودان والتــى تنحــر 

فى المــدن الكبــرة ســتة مســالخ موزعــة عــى أنحــاء البــاد وهــــي )مســلخ الكــدرو – الســبلوقة – الرضــوان 

– غنـــاوة – نيــالا جميكــو ( يتضمــن نشــاط هــذه المســالخ أســتقبال الحيوانــات وذبحهــا وتوزيــع لحومهـــا 

ــة  ــية العالمي ــات القياس ــب المواصف ــادر حس ــا للص ــن صلاحيته ــد م ــوم والتاك ــز اللح ــوم بتجهي ــي تق وه

والــروط المتفــق عليهــا بــن الــدول )وزارة الزراعــة والــروة الحيوانيــة والســمكية ،2015(. تعتــر المســالخ 

في محليــة ســواكن ذات ضرورة قصــوي حيــث تلعــب دور هــام فى صحــة وســامة المســتهلك والوقايــة مــن 

الأمــراض المشــركة  وحديثــا تعمــل عــى تصديــر اللحــوم  المذبوحــة بانتاجيــة 10طــن في اليــوم. يقع مســلخ 

الســاحل الحديــث جنــوب ســواكن ولــه ميــزات أنعكســت عــي المدينــة  فقــد وفــر فــرص عمــل  بعــدد 

مقــدر ســاعد عــي زيــادة الدخــل   لــأسر ووفــر  اللحــوم بأســعار مناســبة وعمــل عــى تحريــك الأقتصــاد 
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والتجــارة.  ولكــن مــن ســلبيات المســلخ عــدم وجــود مكــب للتخلــص مــن النفايــات  ومخلفــات الذبــح 

)تقريرمحليــة ســواكن،2024(. حيــث تعــاني المســالخ مــن مشــاكل التلــوث المصاحبــة لعمليــة الذبــح والتــى 

تتمثــل في مخلفــات الذبــح وتجويــف الحيـــــوان وكيفيــة التخلــص منهــا بالطــرق المثــي وعــدم تطبيــق 

الأشــراطات الصحيــة الأمــر الــذي يقــف عقبــة أمــام أليــة التطــور الكامــل مــا يــؤدي الي زيــادة فــرص 

التلــوث الميكــروبي  و يــؤدي الي أنتشــار الأمــراض المختلفــة منهــا المشتركـــــة بــن الأنســان والحيــوان  ولذلك 

لابــد مــن تطبيــق الأشــراطات الســليمة لتحقيــق الحمايــة للمســتهلك مــن  الأمــراض .

أهداف البحث :
ـ  تقييم مدي تنفيذ الأشتراطات الصحية في المسلخ ـ

ـ رصد التلوث الميكروبى فى مراحل الذبح المختلفة ـ

ـ التعرف علي أوجه القصور في تطبيق نظام  HACCP ـ

الطرق والوسائل :
ــة ســواكن   خــال العــام 2023 ــــــ  تمــت هــذه الدراســة فى مســلخ الســاحل الحديــث في محلي

2024م.  تــم أخــذ عــدد )48( عينــة مــن المواقــع المختلفــة للذبــح والتجهيــز داخــل مســلخ الســاحل ومــن 

ثــم تــم العــد الــكلي الميكــروبي لهــا وذلــك لتحديــد المواقــع الأكــر تلــوث حيــث تــم أخــذ المســحة القطنيــة  

للعينــات مــن منطقــة الســلخ  ومنطقــة الفحــص ـــومنطقة الثلاجــات بمعــدل مســحة كل أســبوع  وتــم 

ــط –وأحــواض الغســيل  ــن –ومنصــات الكشــف – والحوائ ــادي العامل ــات مــن ))ملابــس وأي أخــذ  العين

ــارات  ــت الأختب ــم تم ــن ث ــرات وم ــة م ــح ثلاث ــرار المس ــم تك ــكاكين ( وت ــات –والس ــناكل –والارضي –والش

الميكروبيــة وفــق لمــا جــاء بــه ) الــرابي وأخــرون،1980( و )عبــد الوهــاب وهاضــم، 1993(. وتــم عمــل 

أســتبيان بنــاءاً عــى مواصفــة قياســية يعمــل بهــا مســلخ الســاحل )المواصفــة القياســية رقــم 429، 2016( 

بموافقــة المواصفــات والمقاييــس الســودانية . تــم توزيــع عــدد 20 أســتمارة تــم تصميمهــا أســتنادا عــى 

قائمــة مراجعــة بهــا بنــود مختلفــة تحتــوي  )114( بنــد ، 32 بنــد لتقييــم الممارســات الصحيــة في حظائــر 

ــر  ــل وثيقــة معاي ــد تمث ــة العامــة والنقــاط الحرجــة، 59 بن ــر النظاف ــل وثيقــة معاي ــد تمث ــح ، 23 بن الذب

النظافــة العامــة اليوميــة .تــم أعطــا كل بنــد مــن بنــود تقييــم الأشــراطات الصحيــة الســليمةبصورة كاملــة 

)10( نقــاط وأعطيــت البنــود التــي لم تصــل لدرجــة التطابــق الكاملةجيــد جــداً )7( نقــاط بينــا البنــود 

التــي قيمــت الممارســات بدرجــة جيــد )5( تقــاط وبدرجــة مقبولــة )3( نقــاط وفي حالــة ســوء الممارســات 

أعطــي البنــد )0(.  ويعتــر المســلخ ذا مخاطــر قليلــة أذا حصــل عــى عــدد مــن النقــاط  أكــر  مــن 80 % 

مــن مجمــوع نقــاط القائمــة أو ذو مخاطــر متوســطة )60 ـ 80  %( أو مخاطــر مرتفعــة أذا كان مجمــوع 

النقــاط التــي حصــل عليهــا أقــل مــن 60 % مــن نقــاط التقييــم. 

النتـــائــج والمنــــاقشـــة:
أظهــرت نتائــج  التحاليــل الميكروبيــة جــدول رقــم )1( في منطقــة الســلخ أن أعــى درجــات التلــوث 

 310  x 27 310 والشــناكل x 33 310 وســجلت ملابــس العاملــن x 42ســجلت في الأرضيــات حيــث ســجلت

ــة مــن التلــوث )Nil( وتشــر هــذه النتائــج الى وجــود ضعــف   بينــا كانــت  الســكاكين و الذبيحــة خالي
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ــوث وأدوات  ــزع )2003( عــن مصــادر التل ــا ذكــره المهي ــك مــع م ــة وأتفــق ذل ــة اليومي ــة النظاف فى عملي

ومــواد النظافــة غــر الكافيــة لقتــل الجراثيــم فأنهــا تزيــد مــن فــرص التلــوث و عليــه لابــد مــن أســتخدام 

أدوات نظافــة فعالــة وتطبيــق الأشــراطات الصحيــة ومعايــر النظافــة المطلوبــة بصــورة متكــررة ويوميــة 

لتقليــل مــن فــرص التلــوث الميكــروبي . جــدول رقــم )2(  أوضــح أن أعــى درجــات التلــوث الميكــروبي  فى 

منطقــة الفحــص كانــت في الأرضيــات وملابــس العاملــن )Uncounted ( بينــا ســجلت  أعــى درجــة 26 

x103 بالجــدران، وهــذا يــدل عــى عــدم كفــاءة عمليــة التطهــر للأرضيــات والجــدران والنظافــة الشــخصية 

للعاملــن. كــا توصلــت الدراســة الى أن درجــات التلــوث متســاوية في الذبيحــة والســكاكين وهــذا يــدل 

عــى أنــه لابــد مــن تكــرار عمليــة  التعقيــم لتقليــل فــرص التلــوث بينــا ســجلت عينــات الشــناكل الثــاث 

ــة  ــدم الدق ــود الى ع ــد يع ــا الأخــر وهــذا ق ــت  )Nil( فى بعضه ــا كان ــا بين x20  103 كحــد أعــى لتلوثه

فى التنظيــف والتطهــر عــى الرغــم مــن انهــا موجــودة فقــد ظهــر هــذا فى الشــناكل التــى اظهــرت عــدم 

وجــود اعــداد ميكروبيــة بهــا. توصلــت نتائــج دراســة المســحات فى منطقــة الفحــص انــه لابــد مــن الاهتــام 

بتنفيــذ وثيقــة معايــر النظافــة العامــة والتحكــم في النقــاط الحرجــة بصــورة مثــى. أظهــرت نتائــج منطقــة 

 x 7 10 10 كانــت فى الشــناكل بينــا الذبيحــة x 15 الثلاجــات جــدول رقــم )3( أن أعــى درجــات التلــوث

10 10 وقــد يــدل هــذا عــى انتقــال الاصابــة فى داخــل المســلخ مــن منطقــة الى منطقــة وانتقــال التلــوث 

الميكــروبى الى الذبيحــة حيــث أظهــرت خلوهــا مــن الاعــداد الميكروبيــة فى منطقــة الذبــح بينــا ظهــرت 

هــذه الاصابــات فى منطقــة الثلاجــات وهــذا يــدل عــى التــداول الغــر ســليم وانتقــال الميكروبــات مــن 

ملابــس العــال او الادوات الى الذبيحــة وقــد أتفــق هــذا مــع )ســناء محمــد، 2015(  التــي أوضحــت عــن 

وجــود مســتويات عاليــة مــن التلــوث البكتــري في عينــات اللحــوم والأدوات والاســطح بالمســلخ مــا يؤثــر 

ســلباً عــى جودتهــا بالأضافــة الى ســوء النظافــة العامــة مــا ينبغــي تطبيــق نظــام تحليــل المخاطــر ونقــاط 

التحكــم الحرجــة ) الهاســب ( كنظــام مفضــل لذبــح حيوانــات اللحــوم .  

نتـــائج الأستبيــــان : 
مــن خــال تحليــل الأســتبانة أظهــرت نتائــج الممارســات الصحيــة  في حظائــر فحــص الذبــح نســبة 

82 % هــذا يــدل عــى أن تطبيــق الممارســات جيــد جــداً لكنهــا تحتــاج الى دقــة فى التنفيــذ للوصــول الى 

ــة  ــبة 83 % في منطق ــل نس ــلخ 87 % واق ــة الس ــبة في منطق ــى نس ــجلت أع ــث س ــى . حي ــة  المث الدرج

الفحــص وقطــع الــرأس والأرجــل جــدول رقــم )4(  عليــه لا بــد مــن تطبيــق الممارســات الصحيــة بصــورة 

ــر النظافــة العامــة كانــت   ــج معاي ــوث الميكــروبي . جــدول رقــم )5( يوضــح أن  نتائ ــل التل ســليمة لتقلي

نســبتها 79 % وهــذا يــدل عــى أن نســبة تطبيــق معايــر النظافــة كانــت جيــدة وتحتــاج الى أســتخدام 

ــر النظافــة . حيــث كانــت أعــى نســبة  ــة للوصــول الى أعــى نســبة مــن معاي مطهــرات ومعقــات قوي

ــث  ــح حي ــة الذب ــل نســبة في معامــات صال ــت أق ــا كان ــث ســجلت 88 % بين في معامــات الشــحن حي

ــر  ــج معاي ــرت نتائ ــة .  أظه ــات النظاف ــة لعملي ــن العناي ــد م ــب مزي ــع يتطل ــذا وض ــجلت 72 % وه س

النظافــة اليوميــة بمســلخ الســاحل الحديــث مــن حيــث تطبيــق المعايــر )جــدول رقــم 6(  نســبة 77  % 

هــذه النســبة جيــدة ولكنهــا تحتــاج الي دقــة في النتفيــذ للوصــول للدرجــة المثــي  للتقليــل فــرص التلــوث 



تقييم الاشتراطات الصحية فى مسلخ الساحل الحديث بمحلية سواكن وسبل تطويرها

38
 مجلة القُلزم  للدراسات الجغرافية والبيئية العدد التاسع عشر -دورية - ربيع الأول  1447هـ - سبتمبر 2025م

وقــد ســجلت أعــي نســبة تنفيــذ في مكاتــب الأدارة حيــث كانــت 94  % بينــا أقــل نســبة تنفيــذ كانــت 

في المعمــل حيــث وصلــت الى 65 %  وقــد يعــود هــذا الى طبيعــة العمليــات فى المناطــق المختلفــة وعليــه 

لابــد مــن الأهتــام بالمعامــل  لتحســن الأداء  وضــان جــود المنتــج.

توصلــت الدراســة الى  أن مســلخ الســاحل في صورتــه الحاليــة  ذو مخاطــر متوســطة مــن حيــث 

ــى  ــح  والت ــة في الذب ــة المتبع ــق الأشــراطات الصحي ــم تطبي ــا أوضحــه تقيي ــة وهــذا م الممارســات الصحي

أظهــرت أن هنالــك أعــداد مكروبيــة كبــرة فى بعــض المناطــق ويــدل هــذا الى  أن معايــر النظافــة  اليوميــة 

ــي  ــة الت ــرون )2010( فى الدراس ــة واخ ــده الطويل ــا وج ــع م ــذا م ــق ه ــذ وأتف ــة في النتفي ــاج الي دق تحت

أجريــت بغــرض تقييــم الاشــراطات الفنيــة والممارســات الصحيــة المتبعــة في مســلخ جــدة الشــالي ورصــد 

التلــوث الميكــروبي بجميــع مراحــل الذبــح حيــث أظهــرت نتائــج الدراســة إن المســلخ ذو مخاطــر متوســطة 

للممارســات الصحيــه أثنــاء الذبــح والتجهيــز وقــد أدى ضعــف الممارســات الصحيــة المتبعــة داخــل المســلخ 

الى أرتفــاع الحمــل الميكــروبي للكائنــات الحيــة الدقيقــة والبكتريــا العنقوديــة وبكتريــا القولــون والخمائــر 

والفطريــات عــى أســطح الذبائــح . وأيضــا اتفــق ذلــك مــع خلــف اللــه )2012( حيــث أظهــرت دراســته 

ضعــف الأشــراطات الفنيــة والصحيــة بالمســلخ لحمايــة اللحــوم مــن الملوثــات .أن تطبيــق نظــام تحليــل 

ــرت  ــد أظه ــة فق ــات الميكروبي ــن الملوث ــالي م ــذائي خ ــج غ ــم منت ــن تقدي ــم يضم ــاط التحك ــر ونق المخاط

ــك   ــر ذل ــوم ذك ــوث اللح ــن تل ــد م ــام فى الح ــذا النظ ــاح كبيرله ــالم نج ــول الع ــارب ح ــن التج ــد م العدي

 )Nastasijevic etal(2008 .و Horchner etal) 2006(وكــا ذكــر ذلــك )Bolton and Sheridan (2002

خلصــت الدراســة الى  أن مســلخ الســاحل الحديــث يصنــف ضمــن المســالخ ذات المخاطــر 

ــرورة  ــون ب ــوصي الباحث ــة. وي ــراطات الصحي ــض الأش ــق بع ــور في تطبي ــود قص ــة وج ــطة، نتيج المتوس

ــق نظــام  ــن تطبي ــد م ــه لاب ــة لضــان ســامة اللحــوم المنتجــة. وأن ــة والرقابي تحســن الإجــراءات الصحي

ــة تحــت  ــات الميكروبي ــن الملوث ــذائي خــالي م ــج غ ــم منت ــاط التحكــم لضــان تقدي ــل المخاطــر ونق تحلي

إشراف الجهــات المختصــة ورفــع كفــاءة عمليــات التعقيــم والتطهــر وتدريــب العاملــن عــى الممارســات 

ــليمة. ــة الس الصحي

      جدول رقم )1( :يوضح العد الكلى الميكروبى في منطقة السلخ 

عدد المكان الرقم
العينات

العدد الكلي

عينة ثالثةعينة ثانيةعينة أولى

3x103 21101 x 10101 x  27الشناكل1

3NilNilNilالذبيحة2

x3 30103 x  25103 x 33 310ملابس العاملين3

x 10103 x  4210 x3  32 3103الأرضيات4

x 23103 x 15103 x  18 3 310الجدران5

3NilNilNilالسكاكين6
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جدول رقم )2( :يوضح العد الكلى الميكروبى في منطقة الفحص 

المكانالرقم
عدد 

العينات
العدد الكلي

عينة ثالثةعينة ثانيةعينة أولى

x 20103 x 10103 x  0 3103الشناكل1

x 5103 x  12103 x  9 3103الذبيحة2

x 20UncountedUncounted 3103ملابس العاملين3

3UncountedUncountedUncountedالأرضيات4

x 12103 x 26103 x  15  3103الجدران5

x 10103 x  8103 x 12 3103السكاكين6
جدول رقم )3(: يوضح العد الكلى الميكروبى في منطقة االثلاجة

عدد العينات المكان  الرقم
العدد الكلي

عينة ثالثة عينة ثانية عينة أولى 

3x1 103x 10311103 x  9الشناكل 1

30x7 103x 103  3الذبيحة 2

3x12 103x 1037103 x  15الأرضيات 3

3x6 103x5 103103 x  9الجدران 4
  جدول رقم )4(: يوضح تقييم الممارسات الصحية المتبعة في حظائر فحص الذبيح داخل مسلخ الساحل

المعاملة الرقم
مجموع 
النقاط 

درجة 
التعقيم 

النسية

83 %5041,4منطقة الذبح 1

87 %5043,3منطقة السلخ 2

والارجــل 3 الــراس  قطــع  منطقــة 
الــرؤس وجمــع 

5041,4% 83

85 %5042,7منطقة الفتح واستخراج المعالق4

86 %7043,1منطقة الفحص التقني الخط5

82 %320263المجموع



تقييم الاشتراطات الصحية فى مسلخ الساحل الحديث بمحلية سواكن وسبل تطويرها

40
 مجلة القُلزم  للدراسات الجغرافية والبيئية العدد التاسع عشر -دورية - ربيع الأول  1447هـ - سبتمبر 2025م

جدول رقم )5(: يوضح تقييم معايير النظافة العامة داخل مسلخ الساحل

المعاملة الرقم
مجموع 
النقاط 

النسيةدرجة التقييم 

72 %4028,6صالة الذبح 1

والــوزن 2 التحميــل  منطقــة 
لغســيل  ا و

8061,5% 77

79 %6047,4منطقة التبريد 3

88 %5044,2عمليات الشحن 4

79 %320181,7المجموع
     جدول رقم )6(: يوضح تقييم معايير اجراءت النظافة اليوميـــة

النسبة
درجات 
التقيييم

مجموع النقاط المعاملة الرقم

% 70 34.9 50 مداخل المسلخ 1

% 72 43 60 استراحة العمال 2

% 79 47.1 60 غرفة غيار الملابس 3

% 78 54.3 70 الحمامات  والمراحيض 4

% 70
42.1

60 مكاتب الادارة الفنية 5

% 94 65.7 70 مكاتب الادارة 6

% 84 92.4 110 استراحة الاطباء 7

% 65 65.2 100 المعمل 8

% 72 7.2 10 الصرف الصحي والتصريف العام 9

% 77 451.9 590 المجموع
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شــكل رقــم )1(: يوضــح مقارنــة بــن مصــادر التلــوث داخــل مســلخ الســاحل مــن حيــث النمــو 

الميكــروبي 
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